Villa Plage Blanche
IGP COTES DE GASCOGNE
VIN BLANC SEC FRUITI:
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PROFIL :
L'assemblage de Colombard, Sauvignon Blanc avec une touche de Gros Manseng, donne a notre cuvée Villa Plage Blanche le profil d’un vin blanc élégant, frais et fruité.

Gustativement regulier et complexe, son style affirmé permet de I'associer avec de nombreux mets de la gastronomie internationale.

VITICULTURE :
- Cepages: 60% Colombard — 20% Sauvignon Blanc — 20% Gros Manseng

- Climat : les parcelles retenues pour notre cuvée sont toutes sous influence océanique.

- Terroir : plus qu’un terroir, c’est une recherche de style qui nous a amené a élaborer ce vin blanc sec d’assemblage. En effet, les cépages qui le composent
présentent des similitudes aromatiques mais ont une grande complémentarité de structure. Le Colombard donne des vins frais et acidulés, le Sauvignon Blanc

apporte sa douceur et son gras et le Gros Manseng confére sa structure et son opulence

VINIFICATION & ELEVAGE :

Vendanges mécaniques dés le début septembre pour les Sauvignon Blanc et jusqu’a mi-octobre pour les Gros Manseng. Macération pelliculaire de 8 a 18 h avant

pressurage progressif et doux. Fermentation en cuve en cépages séparés. La maitrise des fermentations — et en particulier de la température - est un élément
indispensable a 'expression aromatique de notre cuvée. Assemblage des différents lots en fin de fermentation alcoolique. Pas de fermentation malo-lactique pour

maintenir la fraicheur du vin. Elevage sur lies fines pendant 4 mois. Premiére mise en bouteille au début du printemps.

COMMENTAIRES DE DEGUSTATION :

Couleur claire, brillante aux reflets jaunes. Un nez expressif, fruité, avec des notes d’agrumes (pamplemousse rose, citron) et de fruits exotiques (litchis...). La bouche est

vive, aérienne, avec les mémes notes fruitées. La fraicheur de ce vin lui permet d’étre appréciée avec toute la cuisine de la mer, été comme hiver.

CONSEILS DE SERVICE :

- Température idéale : 9 °C

- Patantiol da aarda © 2 annaac
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Poids : 143 kg EUR (80 x 120 cm) VMF (100’){ 120 em)
NOMACORC @ ) i
. 4 couches x 25 cts = 100 cts 5 couches x 28 cts = 140 cts
Dim : 320 x75,6 @ mm Poids : 934 kg / Hauteur : 1,4 m Poids : 1310 kg / Hauteur: 1,8 m
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