VILLA COTE D’ARGENT
VDI — SAUVIGNON BLANC
VIN BLANC SEC FRUITE
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Vin blanc sec, élégant, frais et suave
proposé par Lionel Osevin & Cic.
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PROFIL :

Notre cuvée Villa Céte d’Argent est issue 8 100% du cépage Sauvignon Blanc. Nous avons sélectionné nos parcelles dans le but de produire un vin blanc sec exprimant des
notes d’agrumes et de fruits exotiques afin de vous accompagner de I'apéritif jusqu’aux plats a base de poissons. Les arémes primaires du Sauvignon jouent d'une vitalité
étonnante ! Ce blanc sec en brasse tous les atouts, entre fraicheur, expression fruitée et dynamisme. C'est la bouteille universelle de I'apéritif, qui passera a table avec une

facilite deconcertante. Un caméléon paré d'une belle persistance et d'une grace certaine.

VITICULTURIE :
- Cépage : Sauvignon Blanc
- Climat : au climat tempéré de I'été succede la douceur de début septembre qui finit la maturation des baies.

- Terroir : coteaux argilo-calcaires situés dans le nord de la Gascogne.

VINIFICATION & ELEVAGE :

Vendanges mécaniques dés le début septembre. Macération pelliculaire de 6 a 8 h avant pressurages progressifs et doux. Fermentation en cuve. La maitrise des

fermentations — et en particulier de la température — est un &élément indispensable a 'expression aromatique de notre cuvée. Assemblage des différents lots en fin de
fermentation alcoolique. Pas de fermentation malo-lactique pour maintenir la fraicheur du vin. Elevage et batonnage sur lies fines pendant 2-3 mois. Mise en bouteille

précoce.

COMMUENTAIRES DI DEGUSTATION :

Tout est ici fait pour mettre en avant les aromes primaires du Sauvignon Blanc. Le nez est dominé par des aromes d’agrumes (mandarine / citron vert) et de fruits exotiques

(litchis / mangue). La bouche est opulente dés I'attaque mais reste croquante a la faveur d’un retour de zeste d’agrumes en finale. Un vin doux et aérien.

CONSEILS DI SERVICIE &
- Température idéale : 12 °C

- Potentiel de garde : 18 mois

- Accords mets & vins : apéritif, poissons grillés, des sushis, des crustacés ou encore des fromages de chévres.

6 BT 12 BT

@ EAN :13760201500078

Dim :329 x 306 x 242 mm

EAN : 23760201500075
Dim : 300 x 242 x 156 mm

Orientation bt : 1
Poids : 7,3 kg

EAN : 3760201500071
Poids : 1,15 kg

Capsule a Vis
Dim:300x83 @ mm

Orientation bt : 1
Poids : 14,3 kg

VMF (100 x 120 cm)

5 couches x 14 cts = 70 cts
Poids : 1033 kg / Hauteur : 1,7 m

EUR (80 x120 cm)

@ 4 couches x 24 cts = 96 cts

Poids : 722 kg / Hauteur : 1,4 m
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VMF (100 x 120 cm)

5 couches x 30 cts = 150 cts
Poids : 1127kg / Hauteur : 1,7 m
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EUR (80 x 120 cm)

4 couches x 10 cts = 40 cts
Poids : 593 kg / Hauteur : 1,4 m
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